Qualitat seit

Mible-KOTTMANN  S&ks % %

Ihr zuverlassiger Partner fiir Getreide, Mehle und Schrote

264110

Gewlirzkuchen

Backmischung

nach altem Hausrezept
1000 g netto

Ei und Ol mit Gewiirzkuchenmix verrithren und im Schnellgang mit dem
Sahnemixer 3 Minuten aufschlagen und in die entsprechende Form geben. Im
vorgeheizten Backofen ca. 60 Minuten backen.

Elektroherd: 175°C / HeiRluftherd : 160°C

Nach 10 Minuten Backzeit mit einem scharfen Messer langs durchgehend
einschneiden und Hitze auf ca. 150°C zurlicknehmen.

Backmischung Ol Eier
500 g 200 g 4
1000 g 400 g 8

Zutaten: Zucker, Weizenstarke, Weizenmehl, Kakao, Weizenquellmehl,
Backpulver, 1,3% Gewdirze (Zimt, Koriander, Nelken, Piment, Muskatnuss, Anis,
Kardamon, Ingwer, Sternanis), jod. Salz, Mehlbehandlungsmittel: Ascorbinsdure

Durchschnittlicher Nahrstoffgehalt pro 100 g

Energie 1551 kJ (370 kcal)
Fett 1,29

davon gesattigte Fettsduren 0,69
Kohlenhydrate 82,2¢
davon Zucker 43,19
EiweiB3 539

Salz 0,99

Die Nahrwertangaben basieren auf dem Bundeslebensmittelschliissel und
Lieferantenangaben. Wir weisen darauf hin, dass es sich hier um
Naturprodukte handelt, die den natlrlichen Schwankungen unterliegen.

Mihle-Kottmann GmbH & Co. KG Sparkasse Neuss - BLZ 305 500 00 - Konto 83 122 747
BriickenstraBe 2-6 - 41516 Grevenbroich IBAN: DE75 3055 0000 00831227 47 - BIC: WELADEDN B. &
Telefon: (021 81) 22 79-0 LBBW / RLP-BANK /BW-Bank-BLZ 600 501 01 - Konto 0008 582 410 e O
Telefax: (021 81) 22 79-40 IBAN: DE33 60050101 0008 5824 10 BIC: SOLADE ST EG-Oko-Verordnung <1ﬁ5ullhefb’:;“sf's"s:t=:;m
www.muehle-kottmann.de USt. Id-Nr. DE 254589685

%
Kommanditgesellschaft - Sitz Grevenbroich - RG Monchengladbach - HRA 6109 - Persénlich haftende Gesellschafterin: e IFS

Food

Mehlbox-GmbH Sitz Grevenbroich - RG Monchengladbach - HRB 7934 - Geschaftsfiihrer: Birgit Kottmann, Wolfgang Kottmann




