
 

 

Nusskuchen 
Backmischung 

500 g netto 
Alle unten angegebenen Zutaten mit dem Handrührgerät mit 

Schneebesen erst auf niedriger, dann auf höchster Stufe 2 Minuten 

verrühren. Anschließend füllen Sie den Teig in eine gefettete 

Kastenform und backen den Kuchen auf mittlere Schiene 60 Minuten 

im vorgeheizten Ofen. 

Elektroherd:  200°C / Heißluftherd:  180°C 

Tipp: Je nach Geschmack Schokotropfen beifügen und/oder mit 

Kuchenglasur bestreichen. 

 

Backmischung Eier (Gr.M) Öl 

500 g 4 200 g 

 

Zutaten: 45% Haselnüsse gemahlen, Zucker, Weizenmehl, Backpulver, 

Zimt, Vanillin 
 

Durchschnittlicher Nährstoffgehalt pro 100 g 
Energie 2132 kJ (509 kcal) 

Fett 29,3 g 
davon gesättigte Fettsäuren 2,5 g 

Kohlenhydrate 50,3 g 
davon Zucker 35,0 g 

Eiweiß 9,7 g 

Salz 0,7 g 
Die Nährwertangaben basieren auf dem Bundeslebensmittelschlüssel 
und Lieferantenangaben. Wir weisen darauf hin, dass es sich hier um 
Naturprodukte handelt, die den natürlichen Schwankungen unterliegen. 

 


